Z IYCIA BRANZY

Rywalizacja
Nna SWeCctTARG

.
tekst: Szymon Konkol

odczas kazdego dnia trwania targdw prze-
prowadzano pokazy sztuki cukierniczej

w ramach dwéch konkurséw: Konfronta-

cje Mistrzéw oraz Zespotowe Mistrzostwa Miodych
Cukiernikéw. Organizacja tego przedsigwziccia
byla mozliwa dzicki wspdlpracy partneréw: Malej
Akademii Mistrzostwa Zawodowego, czasopisma
»Cukiernictwo i Piekarstwo”, przedsi¢biorstwa

W Katowicach
odbyty sie

Savpol Sp. z 0.0., portalu Dla-
Piekarzy.pl, Zespotu Szkét
nr 1 w Zorach oraz Cechu

wiek Rzemiost Réznych w Rybniku.
najwieksze
na s la SKU ta I'gl ]| KO nfr OptaCJ € Piotr Burzawa z mistrzowska precyzja wykonywat kazdy element
SweetTARG, Mistrzow
Kierowane Pierwszy dzieri targdw uplynal  znawana profesjonalistom za ich znaczacy do-
do cuKiernikow w blasku talentéw profesjona-  robek i wklad w rozwdj branzy.
iekarz ’ listow z branzy. W prezenta- Obaj nagrodzeni przygotowali specjalny pokaz
,pl dzi Y cjach uczestniczyli mistrzowie  cukierniczy, podczas ktérego powstaly dwie nie-
rlodziarzy. ) cukiernictwa wspdlpracuja-  codzienne prace. Niecodzienne zaréwno w swej
M?*a Akademia cy z MAMZ. Publika Zozona ~ formie, jak i tematyce. Dziela te mialy wspSlny
Mistrzostwa z odwiedzajacych targi przed-  mianownik, ktérym bylo przestanie wolnosci
Zawodowego stawicieli branzy miata okazj¢  przekonari i pogladéw. Do tematu podeszli jed-
podjeta sie podziwia¢ kilkugodzinny pro-  nak w zupelnie odr¢bny sposéb...
trudnego ces powstawania niecodzien- Krzysztof Wystucha wykonat prace z karme-
wani nych dziel cukierniczych.  lu przedstawiajaca skutg faricuchami statug wol-
WYZ ania, Konfrontacje byly réwniez  nosci, ktdrej twarz zastaniala znana juz pewnie
Jakln} byta . ‘ sposobnoscia do nagrodzenia  wszystkim maska Anonimusa. Temat nawiazy-
wspotorganizacja  Misuzéw MAMZ — Krzyszto-  wal do niedawnego protestu spotecznego wobec
pokazow fa Wystuchy i Piotra Burzawy ~ wprowadzenia w Polsce zapiséw ACTA.
cukierniczych. za ich wklad w edukacj¢ mlo- Piotr Burzawa natomiast stworzyl marcepa-
dziezy ksztalcacej sic w zawo-  nowy tort w ksztalcie fragmentu muru z osma-
dach cukiernika i piekarza. lonymi pozostalo$ciami tynku, na ktérym

Wydawca czasopisma ,,Cukiernictwo i Pie-
karstwo” uhonorowat obu panéw statuetkami
»Wysoki Poziom” — prestizowa nagroda przy-

umieszczono graffiti przedstawiajace postaé po-
tudniowoamerykariskiego rewolucjonisty Erne-
sto de Che Guevary.



Koszulka pitkarska Euro 2012 — | miejsce w konkursie

Obie prace, wystawione w specjalnie podswie-
tlonej witrynie Italia Futuro, zachwycaly i zadzi-
wialy odwiedzajacych targi w kolejnych dniach
ich trwania.

Il Zespotowe Mistrzostwa
Mlodych Cukiernikow
Podczas kolejnych dni targowych miejsce w cen-
tralnej czedei hali udostgpniono miodziezy pre-
tendujacej do miana przyszlych mistrzéw w za-
wodzie. Wiréd cukierniczych teaméw znalezli sie
przedstawiciele szkét i zakladéw cukierniczych
oraz OHP i szkét gastronomicznych. W konkur-
sie o puchar czasopisma ,,Cukiernictwo i Piekar-
stwo” wystapito osiem dwuosobowych zespotéw
w skladach: Patrycja Piotrowska i Mateusz Pu-
zyno (Zaklad Cukierniczo-Piekarski Wystucha
z Rybnika), Mateusz Dypczak i Dawid Dyrka
(Zaktad Cukierniczo-Piekarski Woclawek z Ka-
towic), Marzena Kajzerek i Joanna Konopacka
(Zespdt Szkét nr 2 w Jastrzgbiu Zdroju), Beata
Sztwiorok i Natalia Gunia (Zaktad Cukierni-
czo-Piekarski Krél z Rybnika), Damian Mola
i Daniel Kubasiak (Zesp6t Szkét nr 1 w Zorach),
Angelika Gamon i Justyna Indyk (Zesp6t Szkét
Spozywczych w Zabrzu), Adam Wachtarczyk
i Krzysztof Ulbrych (OHP w Rybniku).
Zadaniem modych cukiernikéw byto wyko-
nanie tortu w dowolnej formie, w dowolnym sty-
lu i dowolnej tematyce. Swoboda w wyborze pre-
zentowanej pracy, w zamysle organizatoréw, miata
umozliwi¢ startujacym wykazanie si¢ wlasna po-
mystowoscig i kreatywnoscia. Cel ten zostal zreali-
zowany nad wyraz pomyslnie, czego obrazem byly
torty w najbardziej zaskakujacych formach, tema-
tach i smakach. Réwniez forma konkursu odbiega-
fa od wzorca tradycyjnie przeprowadzanych imprez
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Nagrodzeni uczniowie. 0d lewej: Patrycja Piotrowska, Mateusz Puzyno,

Krzysztof Ulbrych, Adam Wachtarczyk, Daniel Kubasiak i Damian Mola

tego typu na rzecz pokazu technik wykonania okre-
$lonego dzieta publicznosci zwiedzajacej targi.

W gronie juroréw oceniajacych uczniowskie
prezentacje znalezli si¢: Joanna Wrobel (redak-
tor naczelna czasopisma ,,Cukiernictwo i Piekar-
stwo”), Joanna Synoradzka (redaktor naczelna
portalu DlaPiekarzy.pl), Szymon Wolariski (Brand
Menager przedsi¢biorstwa Savpol Sp. z 0.0.). Zada-
niem komisji byla nie tylko ocena pracy zespoléw,
lecz réwniez obserwacja kontaktu uczestnikéw
z publicznoscia. Przed jurorami stanelo niezwy-
kle trudne zadanie wylonienia czotéwki wsréd
wszystkich rewelacyjnie prezentujacych si¢ zespo-
16w. Po przedtuzajacych si¢ naradach za zwyciez-
céw Zespotowych Mistrzostw Miodych Cukier-
nikéw uznano Adama Wachtarczyka i Krzysztofa
Ulbrycha, ktérzy wykonali tort koszulke pitkar-
ska Euro 2012. Drugie miejsce zajeli Patrycja Pio-
trowska i Mateusz Puzyno, ktérzy przygotowali
tort yin i yang z mieta i chili, a miejsce trzecie —
Damian Mola i Daniel Kubasiak z tortem wesel-
nym z marcepanowymi rézami.

Laureaci konkursu stali si¢ posiadaczami pu-
charéw ,,Cukiernictwa i Piekarstwa”, a czlon-
kowie najlepszego zespotu otrzymali ponadto
ufundowane przez Biuro Podrézy Polan Travel
z Bielska-Bialej vouchery uprawniajace do nie-
odplatnego uczestnictwa w zagranicznej wyciecz-
ce turystycznej, indywidualnie wybranej z oferty
Biura. Wszyscy uczestnicy konkursu otrzyma-
li stosowne dyplomy i upominki ufundowane
przez ,,Cukiernictwo i Piekarstwo”, firme Savpol
Sp. z 0.0. oraz portal DlaPiekarzy.pl. n

Informacje o konkursach
oraz fotorelacja sq dostgpne na stronie
internetowej MAMZ: www.mamz.pl.
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