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Para mtoda byta zachwycona

Maestro Ponte di Rialto

Szymon Konkol

Z.a nami miesiace,

w ktorych w Polsce
odbywa sie najwiecej
uroczystosci §lubnych.
Wykorzystujac ten
fakt, firma SAVPOL
zorganizowala
konkurs na najbardziej
oryginalne weselne
torty. Mata Akademia
Mistrzostwa
Zawodowego

podjeta wyzwanie,
stajac w szranki z
profesjonalistami.

44

ort Maestro Ponte di Rial-

to zostal przygotowany

na organizowany przez

firme SAVPOL konkurs
»Aparat za jedno zdjecie”. Pod kierun-
kiem mistrza cukiernictwa Krzysztofa
Wystychy powstato oryginalne cukier-
nicze dzielo inspirowane nastrojem
Wihoch. Pieciopietrowy tort weselny
byt utrzymany w smakowej kompo-
zycji wisni, czekolady i brandy. De-
koracja tortu nawiazywala do nastroju
romantycznej nocy, gdzie gtéwnym
elementem dekoracji bylty weneckie
maski o ksztalcie stofica i ksiezyca.
W wykoniczeniu tortu wykorzysta-
no kilka technik dekoracji: réze wy-
konane z lukru plastycznego zostaly
powleczone czarnym i metalicznym
barwnikiem z zastosowaniem aerogra-
fu, a przestrzenng instalacj¢ wykonana
z karmelu ozdabialy wspierajace si¢

na niej maski przygotowane z masy
czekoladowej.

Zgodnie z planem tort okazat si¢
gléwna atrakeja przyjecia weselne-
go. Jego forma i artystyczna opra-
wa wzbudzily zachwyt pary mlodej
i zgromadzonych gosci. Réwniez sym-
bioza wy$mienitego smaku i nieco-
dziennego wygladu tortu spotkata si¢
z uznaniem. Wyjatkowa oprawe dla
tortu, kedra zintensyfikowala sile es-
tetyczno-smakowych doznan, stano-
wila specjalnie dobrana choreografia
oparta na motywach weneckich stro-
jow, masek i muzyki.

Idea eksperymentalnej edycji kon-
kursu byto ukazanie cukierniczego fa-
chu jako sztuki artystycznej. Cel ten
zostal zrealizowany. Przedsiewziecie
bylo polaczeniem pracy, pasji i arty-
stycznego zacigcia wszystkich zaanga-
zowanych w nie 0s6b. l

www.cukiernictwo.elamed.pl
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