"UCZNIOWIE ZZOR “ROBILISOBIE JAJAZ CZEKOLADY”

Czekoladowa Wielkanoc

0 mozna wyczarowac
‘ na Wielkanoc z czeko-

lady? Swoimi propozy-
cjami podzielili si¢ znami ucz-
niowie z Zespotu Szkét nr 1
w Zorach, ktérych odwiedzili-
$my podczas warsztatéw ,Ro-
bimy sobie jaja z czekolady”.
W ciggu zaledwie 5 godzin Ma-
tej Akademii MistrzostwaZawo-
dowego z ptynnej czekolady
mlodziez stworzyta prawdziwe
‘cuda. W foremkach szybko za-
stygata czekolada i powstaly fi-
gurki zajaczkéw, stoni, misiéw,
a nawet zabek i dziewczynki
z harfa. Na pierwszy rzut oka
trudno byto uwierzy¢, ze to s3 ja-
dalne ezekoladki.

- Nie mielismy wiele pracy.
Trzebabylotylke cierpliwie cze-
kaé az czekolada sie schtedzi
w lodéwee. Potem musieli$my
figurke ostroznie wyciagnac

zforemkiiusungézbednailos¢

ezekolady, a potem pomalowac

.. Nasza uwage przykuta tef
“czekeladowa Zabka 2z wielkim

R
¢ oo

sercem. Starannie wykonaty jg
Klaudia Kolano i Patrycja
Szczypka, uczennice z klasy
o profilukucharz z Technikum
nr 3w Zorach. - To byty ciekawe
warsztaty. Zdobyly$my cenne
doswiadczenie zawodowe - po-
wiedziaty 18-latki.

W zajeciach wzieto udziat
tacznie 20 0s6b. Byli to ucznio-
wie z Zor, Rybnika i Jastrzebia.
Uczyli sie pod kierunkiem mi-
strza cukiernictwa Dawida
Waliszewskiego. Kazda para
uczniéw robita czekoladowe fi-
gurki, aoprocz tego kazdy uczen
wykonal po trzy rozne tabliczki
czekolady: z aromatem poma-
rariczy, z odrebing alkoholu

inutka chili. W sumie powstato
60 bloczkoéw czekolad. Probo-
walismy. Palcelizac! '
Podczas zaje¢ wykorzystano
15 kilogramoéw czekolady.
- Pozostate 30 kilograméw
przekazaliSmy uczniom. Z 15 ki-

“lograméw bedg robi¢ figurki
‘na praktykach w swoich miej-

scowych zaktadach pracy. Pozo-
state przeznacza na zrobienie
konkursowych prac, ktére be-
dziemy oceniac po $wigtach. Je-
8li je zaakceptujemy, uczniowie
otrzymaja certyfikat zaliczenia
szkolenia - moéwi Szymon
Konkol, lider Matej Akademii
Mistrzostwa  Zawodowego.
Katarzyna Sleziona
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