Tak mozna podsumowacé
warsztaty produkcji babek i
muffinek, zorganizowane w
Matej Akademii Mistrzostwa
Zawodowego. Skupiono sie
na wyrobach tradycyjnie
produkowanych w okresie
Swigt wielkanocnych.

RYBNIK. W zajeciach uczestniczyla
18-0sobowa grupa uczniéw zawodéw
cukiernik, piekarz i kucharz. W pierw-
szym etapie mlodziez zostala zazna-
jomiona z wlaciwosciami nowych
mieszanek ciast biszkoptowych oraz
poznala metody produkcji wybranego
asortymentu wyrobow.

Kazdy wykonal trzy rodzaje babek i
trzy rodzaje mufinek. Po zakoniczeniu
szesciogodzinnego szkolenia uczest-
nicy otrzymali probki surowcéw, na
bazie ktorych przygotowane zostaly

projekty prac konkumowych Ten etap
si¢ w zakladach praktyk ucz-

niéw. W tygodniowym okresie pomig—

dzyuknleniemacz;éaa egzaming

Uczestnicy stodkich warsztatow w kompleei‘e‘
na uczestnicy warsztatow doskonahh
umiejetnoéci i przygotowywali prow“
)ekty prac konkursowych. Zadaniem
czesci konkursowej bylo samodz1el~
ne wykonanie wyrobéw prezento-
wanych na szkoleniu oraz produktu ?5 "
wiasnego wedlug autorskiej receptury
i w indywidualnej formie. Nie zabra-
klo wielkanocnych barankéw, zajacz-
kéw, mazurkéw czy okazatych koszy- :
kéw petnych tradycyjnych specjatéw.
Wiérod laureatéw znalezli sie: Izabela 5
Dolezych i Maria Firla, reprezentu-
jace Zasadnicza Szkole Zawodowa ’
Izby Rzemieslniczej w Rybniku, .
Iwona Lubszczyk i Anna Turocha
z Zasadniczej Szkoly Zawodowej w
Zespole Szkét nr 1 w Zorach oraz
Patrycja Szczypka i Klaudia Kolanu
z Technikum Gastronomicznego W
Zespole Szkot nr 1 w Zorach.

Warsztaty byly pierwszym z

szkolen o tematyce wrelkanocn j
przed Swictami MAMZ )
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