Rozkład materiału nauczania przedmiotu TECHNIKA W PRODUKCJI CUKIERNICZEJ

Opracowany w oparciu o treści programowe zawarte w programie nauczania 741[01]/SZ,LZ/MEN/2000.11.10 zawód CUKIERNIK 

 

 

KLASA/GRUPA: 1

I.   Wiadomości wstępne     (3 h)

1. 1.      Zajęcia wprowadzające (2 h)

· -          charakterystyka przedmiotu

· -          podręczniki

· -          zapoznanie z programem nauczania

· -          zapoznanie ze sposobem oceniania

2. 2.      Rola i zadania wiedzy z przedmiotu w pracy zawodowej

            -      powiązania przedmiotu z innymi dziedzinami nauki     (1 h)

 

II.   Podstawowe wiadomości o rysunku technicznym    (10 h)

              -      charakterystyka rysunku technicznego

· -            zasady wykonania rysunku technicznego 

· -            normalizacja w rysunku technicznym

· -            fazy powstawania rysunku technicznego

· -            ogólne wiadomości o zasadach rzutowania i rysunku maszynowym

· -            składowe rysunku funkcjonalno-technologicznego

· -            zasady wykonania  rysunku funkcjonalno-technologicznego w zakładach przemysłu spożywczego

· -            normalizacja w rysunku funkcjonalno-technologicznym

· -            ćwiczenia w samodzielnym wykonaniu  rysunku funkcjonalno-technologicznym

 

III.   Materiały konstrukcyjne urządzeń produkcyjnych     (8 h)

· -            klasyfikacja materiałów konstrukcyjnych 

· -            ogólna charakterystyka materiałów stosowanych do konstrukcji urządzeń i wyposażenia technologicznego

· -            siły działające na materiały konstrukcyjne w procesie technologicznym

· -            odkształcenia sprężyste i plastyczne 

· -            granice odkształceń materiałów konstrukcyjnych

· -            naprężenia i granice wytrzymałości materiałów

 

IV.   Typowe części konstrukcji urządzeń produkcyjnych   (15 h)

· -            charakterystyka połączeń części maszyn 

· -            nierozłączne-spoczynkowe połączenia części maszyn

· -            rozłączne-spoczynkowe połączenia części maszyn

· -            ruchowe-łożyskowe połączenia części maszyn

· -            ruchowe-napędowe połączenia części maszyn

· -            rola i działanie sprzęgieł sztywnych i rozłączalnych

· -            rodzaje i zastosowanie przekładni 

· -            podział i zasady działania hamulców stosowanych w maszynach produkcyjnych

· -            zasady konserwacji maszyn i urządzeń technologicznych 

 

V.   Podstawowe wiadomości z elektrotechniki maszyn i urządzeń produkcyjnych   (8 h)

· -            maszyny i urządzenia prądu stałego

· -            prądnice i silniki – zasady działania

· -            silniki indukcyjne – transformatory 

· -            części składowe instalacji elektrycznych

· -            bezpieczeństwo pracy przy obsłudze maszyn i urządzeń elektrycznych

 

VI.   Aparatura kontrolno pomiarowa    (8 h)

· -            urządzenia do pomiaru ciśnienia – manometry hydrostatyczne i prężne

· -            urządzenia do pomiaru ilości przepływającej cieczy – przepływomierze

· -            urządzenia do pomiaru temperatury – termometry

· -            urządzenia do pomiaru masy – wagi

 

VII.   Środki transportu wewnętrznego   (12 h)

· -            charakterystyka środków transportu wewnętrznego 

· -            wózki magazynowe 

· -            dźwignice – suwnice , wciągarki , żurawie 

· -            przenośniki cięgnowe 

· -            przenośniki bezcięgnowe

· -            bezpieczeństwo pracy w magazynie

 

VIII. Opakowalnictwo żywności    (12 h)

· -            pojęcie i rola opakowań

· -            rodzaje zbiorczych i jednostkowych opakowań

· -            funkcje opakowań

· -            materiały do produkcji opakowań surowców i produktów

· -            wady i zalety grup opakowań

 

KLASA/GRUPA: 2

 

IX.  Maszyny i urządzenia do obróbki wstępnej surowca     (15 h)

· -            urządzenia do rozdrabniania surowców : młynki , trujwalcówki

· -            maszyny do płukania i obierania

· -            maszyny do spulchniania – ubijarki

· -            maszyny do wyrabiania ciast – mieszarki

· -            maszyny do mielenia surowców suchych – młyny

 

 X.  Maszyny i urządzenia do obróbki termicznej surowców i półproduktów    (15 h) 

· -            podział i charakterystyka pieców wypiekowych

· -            trzony – przeznaczenie , podział , budowa

· -            urządzenia do smażenia

· -            podgrzewacze

· -            zasady obsługi urządzeń grzejnych

 

XI.  Urządzenia chłodnicze   (6 h)

· -            pojęcia : chłodzenie , zamrażanie

· -            charakterystyka transportu chłodniczego

· -            komory i szafy chłodnicze

· -            lady i witryny chłodnicze

· -            zamrażarki 

· -            maszyny i automaty do produkcji lodów jadalnych

 

XII.  Inne urządzenia produkcyjne   (6 h)

